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Knuspriger Oklopus mit Kiirbispiiree
mit Carasau-Brotwaffel

Sardinen n Saor mit weiffen Zwiebeln
mit Sullaninen und Pinienkernen

,La Palma “ Schottisctrer Raiucherlactis

Tintenfisctie nacs Luctana-Art mit Xnoblauch-Crostini

Sardellen ais dem Kantabriscfiernn Meer
miit Burrata-Mozzarella und Briochebrot
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Hertst auf dem Teller

Hirschwurst, Wildschiweinwurst, Cacciatorino- Wurst,
Gerolltes Kopffleisch, Hausgemachter Speck, scharfe Salamyi,
Joite Gras-Zervine, Stuff-saures Gemiise, Rofischinken, Fladentrot.

Rolischinken , Pio Tosint’, [rittierte Gnocco,
Konfitiire aus roten Zwiebeln

Klassisches Rindertartar, 7oast und Butter

Bresaola aus der Valtellina (Punta dAnca)
mit geretftem Bitto-Kdse und Borettane-Zwiebeln

Foie Gras Terrine mit Briochiebrot
und roter _Jofiannispeermarmielade

Flan aus Steinpilzen
mit Balsamico-Reduktion

22.00

29.00

20.00

32.00

206.00

37,00

22.00

37,00

22,00

36,00

20.00
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Risotto ,La Palma “mit wegfer Trijffelcreme
und Parmesanspdanen

Risotto mit Merlot aus dem Tessin
Steinpilze, Kastanien und Preiselbeeren

Spaghetti aus Gragnano mit Meeresfriichiten

Ravioloni aus [rischer Pasta, gefulll mit Stetnpilzen
mit Taleggio-Creme

Calamarata mit Luganega-Ragout mit zwel Pilzsorten
und Parmesanspdanen

Kartoffel-Kiirtis-Gnocchi mit Zincarlin-Creme
Strozzapreti mit Kise, Muscheln und Pfeffer

Tagliatelle mit Refiragout
mit Wacholderaroma
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Gegrillie Meeresfriictite | Jossegna
Gegrillies Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Fang des Tages: mind. 2 Pers. Pro Pers.
gegrillt, nach meditervaner Art,
oder in Salzkriuste

Barschfilets nach , Bissone Art”
mit Parmesan Risotto

Seetarschfilets nach meditervaner Art
mit Kartoffeln, Xirschitomaten und 7aggiaschie-Oliven

Gegrillie Riesengarnelen (5 Stiick) gff‘ig..“q
gegrilltes Gemiise und Salmoriglio-Saice 4

22,00

29.00

36,00

22.00

28.00

29.00

32.00

29.00

52.00

50.00

29.00

£2.00

54.00
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Im Ofen gebackenes Spanferkel mit Myrtenaroma Qﬁfg_nq 46.00

gevratene Kartoffeln oder Polenia
Refrbock-Sattel nacti Baden-Baden-Art mind. 2 Pers. Pro Pers. 7d4.00

Steinpilze, Spdtzlt, Xastanien,
Rotkohl, Rosenkotil, Apfel, Trauben und Birne

Hirschmedaillons , Mirza “ ‘?;se A 45.00

Steinpilze, Spatzlt, Xastanien, \g/

Rotkonl, Rosenkont, Apfel, Trauben und Birne
Refr-Salmi mit Polenta 7aragna 36.00
Kalbsbdackchien mit Friifilingszwiebeln und Xartoffeln 30.00
Geschnittenes Rindfleisch mit zwei Pilzsorten und Polenta 7aragna 42.00
Gegrilltes Rindfleisch Picaria mind. 2 Pers. Pro Pers. 45.00

gevackene Kartoffeln und gegrillies Gemiise
Sautterte Steinpilze mit Polenia 7aragna 29.00
Beilage aus Steinpilzen 18.00
Gemischter Salat oder Blattsalat 75.00
Ramato-Tomaten mit Tropea-Zwiebeln 15.00
Caprese-Tomaten mit Biffelmozzarella 22.00
Nicoise: 24.00

Salate, Gemiise, Oliven, i, Thunfisch, Xapern und Anchovis

Watitweise gewiirzt mit
Ol und Zitrone, italienische Sauce, [ranzosiscie Sauce
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